AUF ENTDECKUNGSREISE:
WHISKY-BRENNEREIEN

12 SCOTCH MALT WHISKY BRENNEREIEN
liegen versteckt — jedoch leicht zu entdecken — in einigen der
herrlichsten Landschaften, die Sie sich vorstellen kénnen — ob in den
Bergen, in Tilern, auf Inseln oder auf dem flachen Land. Jede der
Brennereien lidt Sie herzlich zu einer Fithrung ein; und bei dieser
Gelegenheit kénnen Sie gleichzeitig einiges iiber die uralte
Brennereikunst erfahren. Jede Brennerei hat ihren eigenen Charme
und ihre eigene faszinierende Geschichte... bereit, von Thnen
entdeckt zu werden, wo auch immer in Schottland Sie sich aufhalten.
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1. MALZEN Erstklassige schottische Gerste wird zunichst in
Wasser eingeweicht und dann auf der Malz-Tenne ausgebreitet,
wo sie zu keimen beginnt. Die Stirke in dem keimenden
Getreide wird langsam in natiirlichen Zucker umgewandelt. Der
Keimproze wird beendet, indem man die Gerste in einer Darre
trocknet.

2. MAISCHEN Das gemilzte Getreide
wird gemahlen und mit heilem Wasser
im Maischbottich vermengt. Hierbei
wird der im Malz enthaltene Zucker in ;
fliissiger Form, der sogenannten Wiirze, / e
geldst. %M RIS

3. GARUNG Die Wiirze wird abgekiihlt und dann in
Girbottiche gepumpt. Hefe wird hinzugefligt und die Girung
beginnt. Die Hefe wandelt den Zucker in Alkohol um. Nach
ungefihr 2 Tagen ist die Girung abgeschlossen; die gegorene
fliissige Maische, der sogenannte Wash, enthilt 7-8% vol. Alkohol.

4. DESTILLATION Der Wash wird zweimal destilliert, zuerst
in einem Destillierapparat, dem sogenannten Wash-Still, um
Wasser und Alkohol zu trennen. Das Destillat vom Wash-Still,
Low-Wines genannt, geht dann in ein anderes Destilliergerit,
den sogenannten Spirit-Still. Nur der reine,
mittlere Teil aus der zweiten Destillation, der
etwa 65% vol. Alkohol enthilt, wird im
Alkoholbehilter gesammelt.

5. DESTILLIERKOLBEN Die Form des
Destillierkolbens wirkt sich seltsamerweise
erheblich auf die Beschaffenheit des individuellen
Malt Whisky aus.

6. SPIRIT-SAFE Alle Destillate durchwandern den sogenannten
Spirit-Safe, wo der Destillateur sie priift.

7. REIFUNG Der neu destillierte, farblose Alkohol wird in
Eichenfissern abgefiillt. Wihrend der Reifung wird der Whisky
weicher und geschmackvoller und
nimmt seine goldene Farbe von den
Fissern an. Das Gesetz sieht flir Whisky
eine Reifungszeit von mindestens

3 Jahren vor; die meisten Single Malt

Whiskys lagern aber 8 Jahre oder linger
in den Fissern.

8. DAS PERFEKTE DRAM Jede Flasche Single Malt Whisky
ist das Erzeugnis einer einzigen Brennerei.
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